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CARACTÉRISTIQUES 
Sangria

Degré d’alcool : 7 % vol.

Teneur en sucre : 75 g/L

NOTES DE DÉGUSTATION
Des arômes intenses d’agrumes et de cannelle, très 
rafraîchissant avec une acidité optimale. 

Servir entre 4 et 6 ºC.

MARIAGE
Idéale pour accompagner les viandes rouges et blanches, 
la charcuterie, le fromage et les plats épicés.

LOGISTIQUE

Bouteilles Bordeaux 75 cl 300 mm

Bouteilles/carton 12

Cartons/20 ft 
(charge manuelle) 1330

Cartons/palette 60

Cartons/40 ft 
(avec palettes) 1500
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CARACTÉRISTIQUES 
Sangria

Degré d’alcool : 7 % vol.

Teneur en sucre : 75 g/L

NOTES DE DÉGUSTATION
Des arômes intenses d’agrumes et de cannelle, très 
rafraîchissant avec une acidité optimale. 

Servir entre 4 et 6 ºC.

MARIAGE
Idéale pour accompagner les viandes rouges et blanches, la 
charcuterie, le fromage et les plats épicés.

LOGISTIQUE

Bouteilles 1 L

Bouteilles/carton 12

Cartons/20 ft 
(charge manuelle) 1000

Cartons/palette 50

Cartons/40 ft 
(avec palettes) 1200
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CARACTÉRISTIQUES 
Sangria

Degré d’alcool : 7 % vol.

Teneur en sucre : 75 g/L

NOTES DE DÉGUSTATION
Des arômes intenses d’agrumes et de cannelle, très 
rafraîchissant avec une acidité optimale. 

Servir entre 4 et 6 ºC.

MARIAGE
Idéale pour accompagner les viandes rouges et blanches, la 
charcuterie, le fromage et les plats épicés.

LOGISTIQUE

Bouteilles 1.5 L (verre)

Bouteilles/carton 6

Cartons/20 ft 
(charge manuelle) 1350

Cartons/palette 56

Cartons/40 ft 
(avec palettes)

1400
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CARACTÉRISTIQUES 
Sangria

Degré d’alcool : 7 % vol.

Teneur en sucre : 75 g/L

NOTES DE DÉGUSTATION
Des arômes intenses d’agrumes et de cannelle, très 
rafraîchissant avec une acidité optimale. 

Servir entre 4 et 6 ºC.

MARIAGE
Idéale pour accompagner les viandes rouges et blanches, la 
charcuterie, le fromage et les plats épicés.

LOGISTIQUE

Bouteilles 1.5 L (PET)

Bouteilles/carton 6

Cartons/20 ft 
(charge manuelle) 1480

Cartons/palette 80

Cartons/40 ft 
(avec palettes)

2000


